
  

07/01(日)14:00 日式料理 

蘇芳生老師 日式炸物料理 
1.滑蛋牛肉丼飯(實做) 

2.蜜汁雞翅糖揚 

3.蕃茄夏野菜燉豬五花 

4.紫蘇醬義大利麵 

費 用 : $2,000 

08/03(四) ~ 08/04(五) 

小廚師夏令營 森林田園 

野炊高手 

08/06(日)13:30 幸福甜點 

何文熹老師 豪華法式甜點 

1.椰香巧克力芒果慕斯(內含芒果餡) 

2.牛奶糖古典巧克力蛋糕(實做 4 吋) 

費用：$2,500 

08/07(一) ~ 08/09(三) 

小廚師夏令營 

我是小天廚 2 

 

08/10(四) ~08/11(六) 

小廚師夏令營 

好食材真美味 2 

 

08/13(日)  08/22(六)  09:30 

中式麵食 

孟兆慶老師 中式麵食 

1.豆沙鍋餅 

2.水煎包實做 

費 用：$1,800 

08/13(日)14:00 日式料理 

蘇芳生老師 日式家庭料理 

1.醬煎起司雞肉丸(實作) 

2.銀芽野菜豬肉堡 

3.雞柳野菜唐揚 

4.起司鮮蝦玉子燒 

費 用 : $2,000 
 

08/14(一)09:30  08/27(日) 

林明燦老師古早味辦桌料理 

豬肚三吃 

1.酥香五爪肚 

2.涼拌肚絲實做 

3.酸菜豬肚湯  

費 用：$2,000 

 

 

08/19(六)  08/23(三)14:00  

陳妍希老師 五堂基礎系列之一 

輕質蛋糕 

1.古早味海綿蛋糕  

2.Q 彈戚風蛋糕(實做) 

3.柔潤棉花蛋糕 

費 用 : $2.000 

 

08/16(三) 13:30 中式料理 

陳啟元老師牛肉麵 

1.紅燒牛肉麵 

2.炒酸菜實做 

3.涼拌小黃瓜實做 

4.非沖式麻辣油 

送一瓶陳師傅麻辣 

費 用：$2,200 

 

08/17(四)18:30  西式料理

PACO 老師  波士頓龍蝦料理

1.法式龍蝦濃湯 

2.義式龍蝦天使細麵實做 

3.義式生龍蝦薄片 

4.芒果起司蛋糕 

費 用 : $3,000 

 

08/21(一)14:00 中式料理 

李德全老師 

1.人氣最旺港式滷味(分組實做) 

2.古早味紅糟肉 

費 用 : $2.300 

 

 

 

 

 

 08 月 

 

08/22(二)14:00 中式料理 

蕭冠之老師 金牌川湘料理 

1.松露酥響玲 

2.川味涼拌雲耳(實做) 

3.巴蜀酸湯魚 

4.油燜雙冬四湘 

費 用 : $2.500 

 

08/23(三)09:30 韓式料理 

衣建德老師 

08/21(一)09:30  中餐必學 

李德全老師  經典麵食餡餅 

1.豬肉餡餅實做 

2.牛肉餡餅 

3.小米粥 

費 用 : $2.300 

 

http://www.yamicook.com/activity-page.php?ne_index=1648


 

708/24(四)09:30  泰式料理 

孫慶華老師 

08/25(五)09:30  

Elisa 老師 全世界找辣吃 

1.華人漢堡肉夾饃 (體驗實作白饃) 

2.香料油漬牡蠣/夕陽蛋 

3.韓味速拌萵苣沙拉 

費 用：$1,800 

08/25(五)14:00 香草料理 

藍偉華老師  羅勒料理 

1.羅勒鮮果濃湯 

2.咖哩香草鮮蔬沙拉 

3.馨香料香煎豬排(實作) 

4.健胃消化保健茶 

費 用：$2,200 

學員每人有一盆蘿勒植栽 

08/26(六)09:30  中餐必學 

李德全老師  經典麵食餛飩 

1.餛飩、菜肉餛飩(實做) 

2.洪油抄手 

3.紅油製作 

4.高湯熬製 

費 用 : $2.300 

08/26(六)14:00  中餐必學 

李德全老師  必學港式點心 

1 .三 色 海 棠 果  

2 .錦 繡 炸 雲 吞  

3 .蟹 黃 鮮 燒 賣 (分 組 實 做 )  

4 .錦 繡 魚 翅 餃 (分 組 實 做 )  

費 用 : $2.300 

08/27(日) 14:00 中式料理 

陳啟元老師牛肉麵 

1.紅燒牛肉麵 

2.炒酸菜實做 

3.涼拌小黃瓜實做 

4.非沖式麻辣油 

送一瓶陳師傅麻辣 

費 用：$2,200 

 

08/29(二)14:00 西式料理 

 張秋永老師 無國界餐桌 

1.義式羅勒炙燒海鱺 

2.蒜香排骨奶油濃湯 

3.辣味松阪豬沙拉 

4.焦糖松子鮭魚(實作) 

 費 用 :$ 2.200 

 

08/31(四)13:30  西式料理

PACO 老師 

09/02(六)13:30 中式素食 

樊定宣老師  現代新素食 

1.上海火靠苦瓜 

2.獅子頭 

3.寧波炒年糕(實作) 

4.棗泥煎鍋餅 

費用$2.000 

08/12(六)13:30 烘焙初階 

王敏娟老師 中秋甜點系列 

1.綠豆碰 

2.菊花酥 (皆實作) 

費 用：$2.000 

 

08/20(六)13:30 烘焙初階 

王敏娟老師 動手做烘焙 

1.英式土司(實作) 

2.培根馬鈴薯乳酪麵包 

費 用：$1,800 

 

 

   

   

 
 08 月 

手機 Line 掃描 QRcode，可收到最新課程訊息。 

網路報名:http://www.yamicook.com/ 

洽詢電話:02-27772988 

 

教室地址 

1.教室本部 

台北市長安東路二段 246 號 8 樓 

2.168 教室 

台北市羅斯福路一段 68 號 2 樓 

 

 

168 烘焙教室 


